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Friihling/Sommer 2026

Die Speisekarte besteht aus einem Teil 1,
der modernen und innovativen Kiiche (mit jugendlichem Stil)
und einem Teil 2, den altbekannten Klassikern nach Familienrezept.
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Auch als Vorspeise moglich

Gemischte Antipasti-Platte
Mit Ké&se, Wurst, Krduterdip und Brot

Nachos mit pfiffigen/knackigem Dip
Hummus mit Olivendl und Brot

Artischocke mit Dip
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Asia Nuss Mix
Gemischte Niisse
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Waffel mit Puderzucker

Milchreis mit Zimt und Zucker
Wahlweise mit:

Sahne

Roter Gritze

Heilen Kirschen/Kirschkompott
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Fines de Claire Stuck
Gillardeau Stick
Tia Maraa Stick

Unsere Austern werden immer mit Zitrone,
Tabasco & Chesterbrot gereicht
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Innovative Gerichte mit jugendlichem Stil
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Sellerie-Yuzu Suppe
Sesamol, Granatapfel und knusprige Kichererbsen
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Orangen-Fenchel Salat
Fenchelgriin und leichte Marinade, Brot

Octopus Carpaccio

Klassische Vinaigrette, Kalamata Oliven,
Maracujamayonnaise und Brot

Kleiner Ackersalat
Himbeer-Joghurt Dressing, Tomaten
und Croutons
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Unsere Steaks braten wir immer medium.

Austernbar Burger 4.0

Zweimal 100g Rinderhackfleisch, Brioche-
brotchen, unsere Burgerso(se, Cheddarkéase,
Speck, Weiltkraut, Tomate, Essiggurke, rote
Zwiebeln und Pommes Frites

Wiener Schnitzel
Zitrone, Salatgarnitur und Petersilienkartoffeln

Gebratene KIKOK Maishdhnchenbrust
Rotweinsolse, buntes Pfannengemuse,
Tomatenmarmelade und Kartoffelgratin

Rumpsteak & Burrata
Spinat-Erbsengemtise, dunkle Sofse und
Fondant Kartoffeln
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Im ganzen gebratene Scholle
Circa 450g, Kapernbutter, Zitrone,
Salzkartoffeln

Wahlweise
Finkenwerder Art
Tomaten-Gemdiise-Salsa
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Gebackene Annakartoffeln
Mit Parmesan und Dip nach Wahl

Ofenkartoffel mit Krauterquark
Wahlweise mit gebeiztem Lachs
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Norderneyer Pralinen 3,90 €

Von Triffel Desgin® by Stefan Siebert pro Stiick

SuRer Abschluss 12,80 €

3 Norderneyer Pralinen und ein Espresso

Rhabarber Tarte mit Sauerkrauteis 12,50 €

Eisbecher mit etwas Schnick-Schnack 8,50 €

3 Kugeln Eis mit Sahne

Kugel Sorbet nach Wahl: Kugel 2,90 €
- Himbeere

- Zitrone
- Maracuja
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Klassische nordische Gerichte nach
alten Familienrezepten
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Gemischter Salat der Saison

mit selbstgemachtem French Dressing (vegan),
gehobeltem GemUse, Rohkost, Croutons

und Kerne

Wahlweise mit:
- mit gezupftem heifdgerduchertem Lachs

R3ucherfischauswahl von Nordseefischen
mit Krauter-Créme fraiche, Salatspitzen,
Zitrone und Baguette

Sipper

Fischsuppe nach einem alten Familienrezept
mit Fischwrfeln, Muscheln und GemUse-
streifen, dazu Knoblauchdip und Brot

Wahlweise als:
- Vorspeise
- Hauptgang
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Labskaus - altes Norderneyer Seemannsgericht
mit zwei Spiegeleiern, Matjesfilet,
Rote Beete und gepickelter Gurke

Schnitzel a la Meyer

160g SchweinerUcken mit zwei Spiegeleiern,
Currysol3e, Bratkartoffeln, Schmelzzwiebeln,
Salatgarnitur

Norderneyer Heringsstipp vom Emder Matjes
mit Bratkartoffeln

Drei Matjesfilets
mit Remouladensol3e, Salatgarnitur,
Zwiebeln und Bratkartoffeln
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Unser Fischteller

Drei Sorten gebratener Nordseefisch, dazu Re-
mouladensol3e, Salatgarnitur und Bratkartoffeln

Giliateme Trisd

Wolfsbarsch
Seezunge
Steinbei3erfilet
Lachsfilet
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Rotbarsch mit GroBheider Stipp
Seelachs

Schollenfilet

Jeweils mit Remouladensol3e, Salatgarnitur
und Bratkartoffeln
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HeiBgerduchertes Lachsfilet

mit Krauter-Creme fraiche, karamellisierten
Zwiebeln, zwei Spiegeleiern, Salatganitur
und Bratkartoffeln

Wahlweise mit einer Portion Nordseekrabben (503)

Drei Matjes gerauchert
mit Remouladensolie, Zwiebeln, Salatgarnitur
und Bratkartoffeln

Geraucherter Gouda
mit selbstgemachten Marmeladen,
Weintrauben und Brot

Deilage-
Bratkartoffeln mit Speck
Bratkartoffeln ohne Speck
Salzkartoffeln
Pommes frites
Petersilienkartoffeln

Krauterdrillinge
Fondantkartoffeln
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RemouladensofRe
GrofB3heider Stipp
Currysol3e
Krauterbutter
Knoblauch Dip
Krauter Creme fraiche
Bratensof3e / Jus
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QR-Code scannen,
um Karte zu 6ffnen




QR-Code scannen,
fur mehr Informationen
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